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Pivovarnictvi v Krkonosich

Brewing Beer in the Krkonose
Brauereiwesen im Riesengebirge
Browarnictwow Karkonoszach

Rudik
Zaclér
Jilemnice

Hostinné

Horni Marsov
Libe¢ u Trutnova

Vrchlabi

Novosad - Harrachov

Vrchlabi - Basta

Vrchlabi Hendrych

Fries
Parohac - Luéni bouda
Krakono$ Trutnov

Rudavské - Jankowice Wielke




Wieczng tajemnicg pozostanie, kto pierwszy uwarzyt piwo. Piwne rzemiosto ma

jednak co najmniej pigc tysiecy lat. Wiemy to, bo tyle lat majg najstarsze pisemne

i obrazkowe swiadectwa o przygotowywaniu i piciu tego napoju. Odswiezajace piwo
pijano jednak juz wiele lat wczesnie;j.

O piwie, miejscach jego produkcji oraz ciekawostkach zwigzanych z jego piciem wydano juz wiele ciekawych
publikacji. My przygotowalismy dla Panstwa krotkie streszczenie historii browarnictwa w Karkonoszach.
Pragniemy podzieli¢ si¢ z Paristwem naszymi wiadomosciami o miejscach, w ktorych warzy sie ten boski napoj.

Warto je odwiedzic i sprobowa¢ piwa z czeskich Karkonoszy.

Krotka wycieczka w gtab historii

Historia warzenia piwa w (zechach siega wczesnego Sredniowiecza. Dawni Czesi
wyrabiali piwo na wiasny uzytek sposobami domowymi. Przywilej jego produkdji na
skale bardziej masowa jako pierwsze miaty klasztory. Nastepni byli panowie feudalni.
Dopiero pézniej rozwineto sie browarnictwo mieszczanskie, czy miejskie. Stopniowo
wiele browaréw szlacheckich, dzieki umiejetnoéci przewidywania wiascicieli i
szybkiemu zrozumieniu istoty rozwoju browarnictwa, zaczeto przeksztatca¢ sie w
przedsiebiorstwa przemystowe. Na poczatku XX wieku browary zaczeli zaktadac¢
prywatni inwestorzy, zaczety tez powstawac spétki akcyjne.

Browarnictwo w Karkonoszach

Na terenie tych najwyzszych gor czeskich warzenie piwa ma dtugie tradycje. Oprocz
browaréw do dzi$ produkujacych piwo, znajdziemy tu slady wielu innych, dzis juz
niestety nieczynnych. Krétko je tu przedstawiamy:

Rudnik

We wsi Rudnik — dawniej Hefmanovy Sejfy — od drugiej potowy XVII wieku warzono
piwo z pszenicznego stodu. Browar wybudowano obok patacu, ktéry w owym czasie
nie byt juz siedzibg wiasciciela tych dobr, a stuzyt jako magazyn zboza. Po zmianie
wiascicieli tych wiosci w miejscu pierwotnego patacu wybudowano nowszy browar
i gorzelnie. Powstata w nim tez piwnica chtodzona lodem, na nowo doprowadzono
takze wode do browaru. Dzieki modernizacji urzadzen i Swietnej gorskiej wodzie
browar zaczat pomysinie sie rozwija¢. W czasach rozkwitu warzono prawie 22 tys.
hektolitrow piwa rocznie. Produkowano piwo jasne, tzw. dziesiatke (stezenie ekstraktu
brzeczki nastawnej), jasng dwunastke — lager i czarng czternastke (piwo specjalne).
Rudnicki browar warzyt piwo do roku 1953.W gérach i na przedgérzu byto ono znane
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ze swojej jakosci. Po tutejszy nap6j posytano powozy az z Pragi, %@1

a nawet ze stolicy piwa — zachodnioczeskiego Pilzna. Byt
populamy takze wsréd smakoszy w  dalekiej Bawarii.
Wraz z powstaniem PGR budynek browaru zaczat stuzyc¢
do przechowywania zboza, jako zaplecze warsztatow
remontowych i miejsce garazowe. W  zbiornikach
fermentacyjnych przechowywano sokiiwina Zaktadow Winiarskich
w Zamberku (Vinaf'ske zavody Zamberk). Przez pewien czas miescit
sie tu nawet magazyn jajek. Pod koniec XX wieku grupa entuzjastéw wpadta

na pomyst wznowienia tradycyjnej produkgji piwa. Plany byty ogromne, niestety
—na nich sie skoriczyto.
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Zaclér
Pierwsza wzmianka o warzeniu piwa w Zacléfu pochodzi z korica XVI wieku. Browar
stat w gornej czesci rynku. Na poczatku XIX wieku wybudowano nowy browar. Piwo
rozlewano do beczek i butelek, a nastepnie dostarczano do gospdd i karczm w
Zacléu i okolicy. Pézniej produkdje ograniczono tylko na whasny uzytek. Po stu latach
browar zniszczyt pozar, co zakorczyto jego dziatalnos¢. Budynek pozniej wyburzono.

Jilemnice

Pierwsze wzmianki o jilemnickim browarnictwie pochodza z 1384 roku, jednak
dopiero w okresie baroku tuz kofo miejscowego patacu powstat mniejszy
browar. Pod koniec XIX wieku hrabiowski réd Harrachow, ktéry byt whascicielem
débr jilemnickich, wybudowat obok starego browaru obiekt nowy, napedzany
maszyna parowa. Stary budynek browaru przeksztatcono w stodownie. Przed
pierwsza wojna swiatowa w jilemnickim browarze warzono okoto 15 tysiecy
hektolitrow nadzwyczaj wysokiej jakosci piwa rocznie. Przed rozbudowaniem
browaru pod koniec XIX wieku roczna produkcja wynosita niecatg jedna trzecia.

Po wojnie produkcja spadta do 2 tys. hektolitrdw i cho¢ nastepnie zaczefa
szybko znowu rosng¢, to nigdy juz nie osiggnefa przedwojennego poziomu.
Browar w Jilemnicach zostat, juz jako zaktad panstwowy, zlikwidowany w
1957 roku. Cenny budynek, z powodu braku odpowiedniej opieki, podupadat.
Przez pewien czas jego czesci uzywano w charakterze magazynu, pdzniej w
ogole przestano go wykorzystywac. Remont generalny starego browaru,
przeprowadzony w ostatniej dekadzie, umozliwit stworzenie czterech pieknych
i duzych sal, z ktérych kazda ma troche odmienng, specyficzna atmosfere. Dla
turystow magnesem staty sie umieszczone tu wystawy Muzeum Karkonoskiego
oraz ,Targowisko tradycyjnych rzemiost” Szkoda, ze dla sasiedniego ,nowego”
browaru, kiedys jakby wyjetego z Hrabalowych ,Postrzyzyn’, nie znaleziono
dotychczas przeznaczenia.

Hostinné

W miejscowosci Hostinné, podobnie jak w wielu innych miastach, znajdowaty sie

kiedys dwa browary. Obok browaru dworskiego byt tu browar mieszczarski.
%= Prawdopodobnie byt on starszy, jego powstanie datuje sie na poczatek
XVI wieku. Obiekt dawnego dworskiego browaru mozna jeszcze
oglada¢, z mieszczanskiego zachowaty sie tylko niewielkie
pozostatosci $cian.

Horni Marsov

Pierwsze wzmianki o browarze w MarSovie pochodza z 1599 roku. Ten, ktdry
znamy dzi$ powstat okoto 1800 1. Jego czescig byt jedyny tu wtedy hotel Brauhof,
do ktérego w 1855 roku hrabia Berthold Aichelburg kazat dobudowac duza sale z
przeznaczeniem na koncerty i przedstawienia teatralne. Jego syn Alfons Aichelburg w
1879 roku dokoriczyt modernizacje browaru z warzelnig na 30 hektolitrow. Szczytowy
okresmarsovskiego browaru to czasy Czernin-Morzindw i rok 1908 — roczna produkcja
osiagneta wtedy 5300 hektolitréw. W 1926 roku marsovski browar wraz z hotelem
kupit Browar Mieszczanski w Trutnovie (Méstansky pivovar), ktéry po dwach latach
ukoniczyt jego produkcje. W Marsovie zostata tylko rozlewnia. W 1942 roku hotel i
czes¢ browaru sptonely. Reszta tego ciekawego obiektu od tamtych czasow niszczeje.

Libec koto Trutnova

Miejscowos¢ Staré Libec, dawniej Horni (Gorna) Libe, lezy nad potokiem Libecsky.
Whascicielem znajdujacego sie tu browaru az do 1887 roku byt Browar Mieszczariski w
Trutnovie. Libecski browar zlikwidowano prawdopodobnie okoto 1890 roku.

Vrchlabi

Jeszcze w drugiej potowie minionego wieku Vrchlabf mogto pochwalic sie wiasnym
browarem. Pod koniec XX wieku z wysokiej jakosci wody, doprowadzanej tu z
Gérnego — Hofejsiego —Vrchlabi, warzono piwo marki,Rybrcoul” (a wiec, Liczyrzepa”).
Pézniej powstat tu zaktad produkujacy lemoniady. Dziatalnos¢ zakoriczono pod
koniec minionego wieku.

Trutnov

W trutnovskim browarze piwo warzy sie juz od

potowy Xlllwieku. Nosi ono imie wiadcy gor — Liczyrzepy,

po czesku,Karkonosza” (,Krakonos”), co stanowi odwotanie do

tutejszych tradydji.

Przywilej warzenia piwa i wyszynku nalezat do najwazniejszych przywilejow miejskich.
Trutnov, jako krolewskie miasto, udzielit tego prawa tylko 149 domom. Nikomu tez nie
wolno byfo warzy¢ piwa w odlegtosci jednej mili od miasta. W XVI wieku w Trutnovie
staty dwa browary. Dolny znajdowat sie w miejscu dzisiejszego browaru, gérmy — w
okolicy ulicy Skolni. W potowie XVl wieku oba splonety.

Trutnov - czasy wspotczesne

Historia dzisiejszego trutnovskiego Browaru Mieszczariskiego zaczyna sie w 1582
roku. W 1900 roku browar zatrudniajacy 70 0s6b wyprodukowat 81 648 hektolitréw
piwa. Eksportowano je nie tylko za granice powiatu, np. do Liberca, ale tez za
granice kraju — na przykfad na Slask. W 1923 roku warzono tu po raz pierwszy
piwo 14°. W latach 1929-1935 browar rozbudowano, chciano bowiem rozszerzyc
produkcje. Dane na temat produkdji i sprzedazy piwa w latach przedwojennych
nie s3 petne, produkgja jednak nie przekroczyta 100 tys. hektolitrow.

WyraZzng postacig zwigzang z nowszg historig trutnovskiego browaru jest
Vaclav Havel, dawniej opozycjonista, dramatopisarz i pisarz, pézniej prezydent
Czech. Pracowat w browarze w latach 70. minionego wieku jako robotnik
niewykwalifikowany.

Od roku 1994 wiascicielem browaru jest trutnovska firma Krakonos spol. s r.o.
Browar warzy piwo z wykorzystaniem klasycznych technologii. Korzysta z wody
z whasnej studni, wytwarzajac pie¢ rodzajéow piwa o facznej objetosci ponad
100 000 hektolitrow rocznie.

(zescig kompleksu jest hotel z piwiarnig oraz sklep firmowy z bogatym
asortymentem pamiatek, m.in. wtasna odznaka turystyczna.

O stuletnich tradycjach trutnovskiego browarnictwa przypomina herb browaru w
pofaczeniu z herbem miasta. Znajdziemy go koto bocznego wejscia do starego
ratusza (dzis wejscie do restauradji).




Prezentujemy
rodzinne minibrowary

Przez pewien czas w Karkonoszach jak grzyby po deszczu pojawiac sie zaczety
minibrowary. Wzbogacity i urozmaicity oferte turystyczng na tym terenie, bo oprocz
mozliwosci napicia sie ztotego napoju, oferujg tez inne ciekawe mozliwosci jego
wykorzystania. Niektdrzy wiasciciele browardw wykorzystali najnowsze badania i fakt
wystepowania tu krystalicznie czystej, gorskiej wody. Chetnym oferuja kapiele piwne
w rozrzedzonych nieco wodg dziesieciu litrach piwa. Kapiele takie maja podobno
odmiadzajacy wptyw na skore. Podczas kapieli mozna tez popija¢ piwo z zywymi
kulturami drozdzy, dobrze oddziatujgcymi na caty uktad trawienny. Minibrowary
mozna takze zwiedzac i dowiedziec sie w ten sposéb, jak powstaje piwo. Zwiedzanie
powiazane bywa z degustacja

Harrachovski minibrowar
NOVOSAD

Minibrowar w Harrachovie powstat na poczatku XXI wieku. Przy produkcji
zachowane sg znane od wiekdw, tradycyjne procedury warzenia piwa.
Wykorzystuje sie cztery podstawowe surowce — stéd jeczmienny, chmiel,
wode z gérskiego strumienia i drozdze browarnicze, dodawane na koniec do
zbiornikéw fermentacyjnych. Harrachovskie piwo Frantisek, nazwane tak na
czes¢ wiasciciela browaru, nie zawiera zadnych konserwantéw, dodatkdw,
sztucznych barwnikéw ani innych substancji, ktérych w niefiltrowanym i
niepasteryzowanym piwie nie powinno byc¢. Napdj ma korzystne dziatanie
nie tylko pity, ale tez uzywany zewnetrznie — w postaci kapieli
piwnej.

W ciggu krotkiej historii swojego istnienia ten maty
browar zdobyt wiele nagréd. Wymiedmy jako
przyktad dwie ,Ztote piwne pieczecie” za absolutne
zwyciestwo podczas swieta piwa w  Taborze

w latach 2011 i 2012. W obu przypadkach

nagrodzony zostat jasny lager Frantisek (svétly

lezak FrantiSek). Harrachovski minibrowar ma tez

inne medale w kategorii minibrowaréw i piw

drozdzowych (kvasnicove pivo). Piwo Frantisek
zdobyto ponadto nagrode ,Produkt libereckiego
kraju roku 2008" oraz ,Regionalny produkt
spozywczy" w2011 r.

dwa minibrowary

Minibrowar Basta

Krkonossky medvéd — Karkonoski NiedzwiedZ" — o aromacie czeresni
zawiera 3,8 % alkoholu. Krkono$sky medvéd svétly vycepni (jasny beczkowy) i
Krkonossky medved tmavy lezdk (ciemny lager) maja po 5 % alkoholu. W ostatnim
czasie asortyment wzbogacono o piwo specjalne — lager z aromatem miodu oraz
Krkonossky medvéd Veselé pivo (,Wesote Piwo"), ktdre ma 7 % alkoholu. Piwa te
mozna wypic¢ w restauradji, ktérej ozdobg s3 miedziane kadzie. W browarze mozna
tez kupi¢ piwo zlewane do butelek.

Minibrowar Hendrych

Oferuje tylko zywe, a wiec niefiltrowane i niepasteryzowane piwo. Wszystkie piwa
warzone s3 tu na gérnej granicy ekstraktu brzeczki nastawnej i mocno chmielone.
Osiggaja wyrazng petnie i gorzkos¢, co odréznia je od konkurengji. Piwo warzone
jest systemem klasycznym w podziale na dwa etapy — fermentacje gféwna i wtdrng
(w osobnych zbiornikach). Przyjemna piwiamia umozliwia sprobowanie piw: H8 z
obnizonym poziomem alkoholu, H11,H13,H16 ALE.

Z piwem Hendrych mozna sie spotka¢ takze w innych karkonoskich
restauracjach, do ktérych dowozone jest w beczkach. Ciekawa jest tez
mozliwo$¢ zwiedzania browaru z przewodnikiem, od ktérego dowiedzie¢ sie
mozna wiele o produkcji tego napoju.

Zapraszamytezdo
minibrowarow lezacych
powyzej 1000 mn.p.m.

Minibrowar w schronisku
Friesovy boudy

Na wysokosci 1217 m npm. z gérskiej wody warzone jest piwo
Fries. Nie jest ono nigdzie rozwozone — Zeby sie go napi¢, trzeba
tu przyjs¢. Po wejsciu powyzej granicy lasu przed naszymi oczyma
roztoczy sie wspaniaty widok, a po dotarciu do schroniska Friesovy
budy czeka¢ na nas bedzie tradycyjny czeski lager (12°) o ztotawym
kolorze, przygotowywany z trzech gatunkéw stodu i chmielu z Zatca

(tzw. Zatecky Polorany Cervenak, Saaz). Mozna tez sprébowac piwa

pdtciemnego (13° Polotmavé pivo), nalezacego do tzw. piw specjalnych,

przygotowanego z pieciu gatunkow stodu. Ma charakterystyczny aromat

0 przyjemnym posmaku prazonego stodu i delikatng gorzkos¢. W ofercie jest

tez pétciemne aromatyczne piwo typu amerykaniskiego (14° Polotmavé, typ Ale), dla
ktérego charakterystyczne jest chmielenie na zimno. Efektem jest karmelowy smak i
zapach oraz wyzszy procent alkoholu.

Minibrowar w schronisku
Lucni bouda

Gorski hotel Lu¢nibouda lezy na wysokosci 1410 metréw n.p.m. Znajdujacy sie w nim
minibrowar jest najwyzej potozonym browarem w Europie Srodkowej. Do produkdji
tutejszego piwa wykorzystywana jest woda z majacej tu swoje Zrédta Biatej taby.
Warzy sie tui serwuje klasyczne piwo jasne i pétciemne typu lager (svétly i polotmavy
lezak), a takze piwa specjalne — ciemne lub pszeniczne (tmavy i pSeni¢ny specidl) oraz
piwo gdmej fermentadji typu brytyjskiego Indian Pale Ale.

Wytwarzane tu piwo nosi nazwe Parohac (,Rogacz’), ktéra wziefa sie od licznego
stada jeleni, pojawiajacego sie w okolicy tego gorskiego schroniska. Ich glos
najlepiej styszalny jest o swicie i 0 zmroku, wtedy zwierzeta s3 najbardziej aktywne.
Niezapomnianym przezyciem moze by¢ tez kapiel piwna, ktdra podkresli wrazenia z
pobytu wysoko w gérach.

Minibrowar w polskich Karkonoszach

Browarnictwo u polskich sasiadéw nie ma tak bogatych tradycji i takiej historii, jak
po czeskiej stronie Karkonoszy. Niedaleko Jeleniej Gory, na terenie gminy Janowice
Wielkie, powstat nowoczesny minibrowar Miedzianka. Znany jest z produkgji piw:
Rudawskie, Cycuch Janowicki i Gérnik Nowoczesny budynek zostat
zaprojektowany tak, zeby podczas spozywania piwa mozna byto obserwowac petng
romantyzmu doling rzeki Bobr.

Odwiedziny w browarze Miedzianka w Janowicach Wielkich potaczy¢ mozna ze
zwiedzaniem przepieknej Doliny Patacow i Ogroddw.

Po czeskiej stronie Karkonoszy powstal ,Karkonoski szlak
piwny” (,Krkonosska pivni stezka”). taczy on miasto Vrchlabi,
minibrowar Friesovy boudy oraz minibrowar Lu¢ni bouda. Trasa o dtugosci
22 kilometréw sama w sobie jest miejscem na ciekawy spacer, podczas
ktérego mozna podziwia¢ wspaniatg przyrode i cudne widoki na Karkonosze.
Dodatkowym bonusem jest poznanie ciekawych miejsc i mozliwos¢
sprobowania oryginalnych piw o swiethym smaku. W kazdym
punkcie na trasie warto wypi¢ co
najmniej dwa piwa. Za ich spozycie
kazdy z browaréw da nam pieczatke,
a w ostatnim miejscu czekac¢ na nas
bedzie pamiatka. A jesli piwo tak nam
zasmakuje, ze nie bedziemy chcieli
is¢ dalej — w kazdym z ,piwnych
przystankéw” na trasie mozna
przenocowac.,Karkonoski szlak piwny”

eczmieri browarny przebieramy i na kilkadziesigt godzin — z przerwami,

podczas ktérych wode odlewamy - namaczamy. W ten sposdb

ozwalamy ziarnom wykietkowad. Ziarna rozktadamy warstwa, co jakis

as je mieszajac, zeby kietkowaty dalej. Kiedy liscier osiagnie wielkos¢

' ziarna, ziarno suszymy, a nastepnie usuwamy korzonki. Stod srutujemy,

- rozdrobiony zacieramy, mieszajac z woda i podgrzewajac. Zacier filtrujemy,

- oddzielajac mtéto (resztki ziarna) — powstaje brzeczka, ktéra warzymy

~ (gotujemy), dodajac chmiel. Gotowa brzeczke chmielowa schtadzamy i, po

- przelaniu do otwartych fermentordw, szczepimy drozdzami piwowarskimi.

‘Fermentacja (typ dolny) odbywa sie w otwartych fermentorach. W efekcie

. wpiwie powstaje alkohol. Drugi etap fermentacji odbywa sie w zamknietym

~ juz zbiorniku. Na koniec wystarczy odfiltrowa¢ pozostate drozdze, piwo
~ mozna tez pasteryzowac. Czyz nie jest to proste?

Zapraszamy w Karkonosze. Kultura picia piwa ma tu glebokie tradycje.

Piwo jest tu bardzo popularne, miejscowi doceniaja, Ze mozna przy nim

g:siedzieé, porozmawiaé, pobawic si¢. Prawdziwie boski napg;.

. e =

funkcjonuje od 1 czerwca do 30 wrzesnia. Pieczatki mozna zbiera¢ przez
cate cztery miesiace. Ulotke z informacjami otrzyma¢ mozna w minibrowarach
oraz w Regionalnym Centrum Informacji Turystycznych Karkonosze we Vrchlabf
(RTIC Vrchlabi).

Z polskiej strony Karkonoszy z Karpacza wjecha¢ mozna kolejka
linowa na Kope. Stad czamym szlakiem docieramy do Domu Slaskiego,
dalej idziemy niebieskim szlakiem (Schustlerova cesta) do schroniska Lu¢nf
bouda. Pokonywac ,Karkonoski szlak piwny” mozemy tez w odwrotng strone —
poszczegdine minibrowary oferujg mozliwos¢ noclegu. Nastepnie albo pieszo
po szlakach, albo korzystajac z linii ,Karkonoskich cyklobuséw” dotrze¢ mozna
na granice i udac sie z powrotem do Polski pieszo.

Podczas planowania wycieczki pieszej warto przewidzie¢ na nig dwa — trzy dni.
Mozna zaplanowac ja jako przedtuzony weekend.

Przezycia z pobytu w gdrach, piekne widoki i dobre piwo z pewnoscig nie
pozwola zapomnie¢ o wizycie w Karkonoskim Parku Narodowym. Warto
odetchnac tu petng piersia, zapoznac sie z dziefami natury i rak ludzkich.
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Tel.: +420 499 40
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Dresden
0

POLSKO

Ceské
Budéjovice
)

SLOVENSKO

, EVROPSKA UNIE
Cil3/Cel3 PO £VROPSKY FOND PRO REGIONALNI ROZVOJ
2007.2013 PREKRACUJEME HRANICE



